Profil absolventa:

Absolvent vie pripravit suroviny na
vysek a vyrobu rdéznych druhov
masovych vyrobkov, vie delit a
spracovavat maso jatoénych zvierat,
zveriny, hydiny, ryb a morskych
zivoCichov, vie obsluhovat pracovné
stroje, zariadenia a ostatny inventar,
vie pripravovat napoje, jedla studene;j
a teplej kuchyne, regionalne jedla a
Speciality domacej a medzinarodnej
kuchyne, vie vypocitat kalkulacie
jedal a napojov, teplej a studenej
kuchyne, vie zasady spravneho
skladovania a bezpecnosti pri praci.

Pracovnik v masopriemysle Predava¢ masa a masovych vyrobkov
Pracovnik v gastronomii Kuchar
Prevadzkar hotelovych zariadeni

Stredna odborna skola, Farského 9, 851 01 Bratislava-Petrzalka

farskeho@farskeho.sk, +421 905 614 138

Sukromna stredna odborna $kola SD Jednota, Vinohradnicka 48, 931 01 Samorin
sekretariat@hasossamorin.edu.sk, +421 31 5622415

Stredna odborna Skola potravinarska, KruSovska 2091, 955 01 Topol'€éany

skola%sosEoto.sk, +421 38 5323863

Stredna odborna Skola gastronémie a sluzieb,
Sidlisko duklianskych hrdinov 3, 081 34 PreSov
riaditel@sosoas-po.vucpo.sk, +421 918 544 338

Ing. Henrieta Vrablova

Slovenska polnohospodarska a potravinarska komora
Zahradnicka 21, 811 07 Bratislava

Tel.: 02/502 17 403

vrablova@sppk.sk
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